Mel crua obtinguda sense pro-
cessos industrials dels nostres
ruscos, decantada de forma na-
tural i envasada en les nostres
instal lacions. Dels nostres rus-
cos traiem les bresques en el
punt optim de maduracié de la
mel i per mitja d’'un procés de
centrifugacio I'extraiem i emma-
gatzemem en barrils, posterior-
ment, després de seleccionar i
depurar la mel de forma natural,
envasem seguint un procés
artesanal mantenint-la crua per
a no deteriorar tant les seues
propietats com el sabor i olor
original.
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La mel amb el fred i el pas del
temps inicia un procés de cris-
tal litzacié que la fa més espessa
i produeix un canvi en la seua
transparéncia, aquesta caracte-
ristica és garantia de producte
natural, posant-la al bany maria
torna novament al seu estat
liquid.
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